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@ Ausstechform fur zunachst aus Teig auszustechende und dann zu backende Gebackstucke 

Eine Ausstechform (1 } fur Platzchen o. dgl. aus Teig auszu- 
stechenden Teigstucken hat einen Innenraum (2) freilassen- 
de Ausstechkante (3), wobsi die Ausstechform (1) an einer 
Stelte ihres Umfanges geoffnet und nach dem Einstechen in 
den Teig zusammendruckbar ist. Die Ausstechkante (3) ist 
dabei nach innen eingezogen und bildet oder begrenzt eine 
Hinterschneidung (4) des Innenraumes (2), so daB ein ausge- 
stochener und etwas zusammengedruckter Teigling an sei- 
nen Randern auch teilweise untergriffen wird. Somit kann er 
sicher zu einem Backblech transportiert und durch Lockern 
der Form dort freigegeben werden. 
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Patentanspruche: 

1. Ausstechform (1) fur zunachst aus Teig auszu- 
stechende iind dann zu backende Gebackstucke mit 
einer der Kontur des Gebackstiickes entsprechen- 
den, urnlaufenden, einen Innenraum (2) freilassenden 
Ausstechkante (3), wobei die Ausstechform (I) an 
einer Stelle ihres Umfanges geoffnet und nach dem 
Einstechen in den Teig zusammendriickbar ist. da- 
durch gekennzeichnet. daB die Ausstech- 
kante (3) zumindest nahe der Offnung (5) der Form 
nach innen eingezogen ist und eine Hinterschnei- 
dung (4) des Innenraumes (2) biidet. 

2. Form nach Anspruch 1, dadurch gekennzeich- 
net, daB die Ausstechkante (3) entlang der gesamten 
Form (1) umlaufend eine Hinterschneidung (4) bil- 
dend eingezogen ist. 

3. Form nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB das MaB der Hinterschneidung (4) ge- 
ringer als der Offnungsweg der Ausstechform (1) ist 

4. Form nach einem der Anspruche 1 bis 3, da- 
durch gekennzeichnet daB wenigstens einer der Be- 
grenzungsrander (7) der Offnung (5) der Form (1) als 
Schneid- oder Quetschkante ausgebildet ist, die beim 
SchlieBen der Form mit dem gegeniiberliegenden 
Rand (7) der Offnung (5) im Sinne einer Abscherbe- 
wegung fur den Teig zusammenwirkt 

5. Form nach einem der Anspruche 1 bis 4, da- 
durch gekennzeichnet, daB der Obergang (4) von der 
Innenwand (12) zu der nach innen verlagerten Aus- 
stechkante (3) schrag oder konkav gerundet ist 

6. Form nach einem der Anspruche 1 bis 5, da- 
durch gekennzeichnet, daB der Obergang (13) an der 
AuBenseite (14) der Form (1) von den vertikalen 
Wanden zu der nach innen eingezogenen Ausstech- 
kante (3) abgeschragt oder vorzugsweise konvex ge- 
rundet ist. 

7. Form nach einem der Anspruche 1 bis 6, da- 
durch gekennzeichnet daB der Winkel der nach in- 
nen eingezogenen Schragflachen gegenuber einer 
Vertikalen (5) parallel zur Innenwand der Form ein 
spitzer Winkel von vorzugsweise 15° ist. 



Die Erfindung betrifft eine Ausstechform fur zu- 
nachst aus Teig auszustechende und dann zu backende 
Gebackstucke mit einer der Kontur des Gebackstiickes 
entsprechenden, urnlaufenden, einen Innenraum freilas- 
senden Ausstechkante, wobei die Ausstechform an einer 
Stelle ihres Umfanges geoffnet und nach dem Einste- 
chen in den Teig zusammendriickbar ist 

Eine derartige Ausstechform ist aus der DE-OS 
29 05 384 bekannt. Mit einer solchen Ausstechform ist 
es in vorteilhafter und zweckmafliger Weise moglich, 
zunachst bei geoffneter Form in den Teig einzustechen, 
dann die Form zu schlieBen und dadurch den im tnneren 
bcfindlichen Teiganteil etwas zu stauchen und von dem 
umgebendcn Teil zu trennen und den nun in der Form 
cingeklemmten Teigling auf das Backblech zu legen. 
Dort kann die Form wieder geoffnet, insbesondere ein- 
fach lockerer gcfaBt werden, wodurch sie aufgrund von 
Federkraften selbst aufgespreizt wird, so daB ihr Urn- 
fang gegenuber dem zusammengestauchten Teigling 
zunimmt und dieser so ohne weiteres aus der Form 
heraus auf das Backblech gelangen kann. 



Es besteht nun aber die Gefahr, daB beim Obcrfuhren 
des ausgestochenen und in der Ausstechform befindli- 
chen Teiglinges die Ausstechform versehentlich gelok- 
kert werden kann, so daB der Teigling schon vorzcitig 

5 auf dem Weg zu dem Backblech herausfallen konnte. 
Dieselbe Gefahr besteht bei von vornherein geschlos- 
senen Ausstechformen, bei denen der Teigling nur auf- 
grund von Reibung innerhalb der Form verbleibt oder 
wahrend des Transportes zu dem Backblech zusatzlich 

io unterstQtzt werden muB. 

Es besteht deshalb die Aufgabe. eine Ausstechform 
der eingangs erwahnten Art zu schaffen, bei der die 
Gefahr eines vorzeitigen Herausfallens eines ausgesto- 
chenen Teiglinges aus der Ausstechform weitestgehend 

15 vermieden wird. 

Zur Losung dieser Aufgabe ist eine Ausstechform der 
eingangs erwahnten Art dadurch gekennzeichnet daB 
die Ausstechkante zumindest nahe der Offnung der 
Form nach innen eingezogen ist und eine Hinterschnei- 

20 dung des Innenraumes biidet 

Somit wird ein ausgestochener Teigling nach dem 
SchlieBen der Form auch etwas untergriffen, so daB 
selbst eine gewisse Lockerung der Form wahrend des 
Transportes den Teig insbesondere im groBten Bewe- 

25 gungsbereich der Form, namlich nahe der Offnung, im- 
mer noch gentigend sicher halt 

Besonders zweckmaBig fur die Herstellung und eine 
gute Halterung eines Teiglinges ist es, wenn die Aus- 
stechkante entlang der gesamten Form umlaufend eine 

30 Hinterschneidung bildend eingezogen ist Eine solche 
Hinterschneidung ist bei einer ublichen, nicht mit einer 
Offnung versehenen Backform nicht moglich, da das 
Abgeben des Teiglinges auf das Backblech sehr schwie- 
rig ware. Da die erfindungsgemaBe Ausstechform je- 

35 doch eine Umfangsoffnung hat und in Ausgangsstellung 
etwas aufgespreizt ist kann sie zum Freigeben des Teig- 
linges wieder in diese geoffnete Position ubergehen und 
so mit ihrer Hinterschneidung gegenuber dem Teigling 
zuruckweichen, diesen also freigeben. Besonders gut ge- 

40 lingt dies, wenn das MaB der Hinterschneidung geringer 
als der Offnungsweg der Ausstechform ist. 

Weitere zweckmaBige Ausgestaltungen der Erfin- 
dung sind Gegenstand der Anspruche 4 bis 7. 

Insbesondere bei (Combination der vorbeschriebenen 

45 und der in den Anspruchen angegebenen MaBnahmen 
und Merkmalcn ergibt sich eine Ausstechform, mit der 
die Vorteile einer leichten Stauchung eines Teiglinges 
nach dessen Ausstechen und die gute Ablegbarkeit und 
Losbarkeit aus der Ausstechform auf dem Backblech 

so damit kombiniert sind, daB der Teigling wahrend seines 
Transportes sicher gehalten ist, selbst wenn dabei die 
Form versehentlich etwas gelockert wurde. Aber auch 
bei ganz geschlossener Form ist der Teigling sicherer 
gehalten als bei herkommlichen Ausstechformen, bei 

55 denen die lnnenwande geradlinig in die Ausstechkante 
ubergehen. 

Nachstehend ist die Erfindung anhand der Zeichnung 
noch naher beschricben Es zeigen 

F i g. 1 bis 3 drei verschiedene Ausfuhrungsbeispicle 
60 erfindungsgemaBer Ausstechformen in Draufsichi in 
geoffneter Position der Form, wobei die Offnung im 
Bereich eines federnden Handgriffcs vorgesehen ist und 
in Fig. 3 auch die SchlieBstcllung gestrichelt angedeu- 
tct ist 

65 Fig. 4 einen Querschnitt gcmaB der Linie 1V-IV in 
Fig. 3 mit den nach innen eingezogenen Ausstechkan- 
ten und 

F i g. 5 eine Seitenansicht einer Ausstechform. 
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Eine in alien Ausfuhrungsbeispielen im ganzen mit t 
bczeichnele Ausstechform fur Platzchen kann unter- 
schiedliche Konturen, z. B. die Form eines Sternes 
(1* i g. 1 ). die Form eines Herzens (F i g. 2) oder die Form 
eines Tannenbauincs (F i g. 3), aber auch weitere Kontu- 
ren haben. Dabei hat jede dicscr Ausstechfornien I an 
ihrcr in Gcbrauchsstellung untcren Seite eine der zu- 
kiinftigen Kontur des Cebackstucltes entsprechende, ei- 
nen Innenraum 2 freilassende Ausstechkante 3. Ferner 
erkennt man in den F i g. 1 bis 3, daQ die Ausstechform 1 
an eincr Stelle ihres Umfanges geoffnet ist, so daO sie 
nach dem Einstechen in den Teig zusammendruckbar 
ist, wie cs F i g. 3 gestrichelt andeutet. 

GemaB Fig. 4 ist die Ausstechkante 3 nach innen 
eingezogen und bildet eine Hinterschneidung 4 des In- 
nenraumes 2 der jcweiligen Ausstechform 1. Dabei isl 
die Ausstechkante 3 im Ausfuhrungsbeispiel enllang der 
gesamten Form 1 umlaufend eine Hinterschneidung 4 
bildend eingezogen. Dies ergibt selbst an dem der Off- 
nung 5 gegeniiberliegenden Bereich 6 noch eine ausrei- 
chende Offnungsbewegung, urn auch dort einen Teig- 
ling beim Offnen der Form 1 freizugeben, wie Versuche 
gezeigt haben, wenn vor allem das MaB der Hinter- 
schneidung 4 giinstig gewahlt ist und geringer als der 
Offnungsweg der Ausstechform 1 ist. Dabei genugt 
schon eine verhaltnismaBig geringe Hinterschneidung 4, 
um einen Tcigling nach dem Ausstechen und Zusam- 
mendriicken der Form 1 sicher gegen ein Herausfallen 
nach unten zu halten, ohne daB der Teigiing unterstiitzt 
werden muB. 

Wenigstens einer der Begrenzungsrander 7, im Aus- 
fuhrungsbeispiel beide Begrenzungsrander 7 der Off- 
nung 5 der Form 1 konnen ats Schneid- oder Quetsch- 
kanten ausgebildet sein, wie es besonders deutlich bei 
Fig. 3, aber auch bei den Fig. 1 und 2 erkennbar ist. 
Diese Schneid- oder Quetschkanten wirken bcim 
SchlicBen der Form jeweils mit dem gegenuberliegen- 
den Rand 7 der Offnung 5 im Sinne einer Abscherbewe- 
gung fur den Teig zusammen. so daB eine sichere Tren- 
nung von dem umgebenden Teig erreicht wird. Entspre- 
chend einfach kann dann der auch von der Hinterschnei- 
dung 3 erfaBte Teigiing abgehoben werden, ohne der 
Gefahr einer Zerstorung oder Beschadigung ausgesetzt 
zu sein. 

GemaB den F i g. 1 bis 3 und 5 setzen im Bereich der 
Offnung 5 in an sich beknnnter Weise die Schenkel 8 
eines Handgriffes 9 an, wobci gemaB F i g. 5 der untere 
Rand 10 der Schenkel 8 mil Abstand oberhalb der Aus- 
stechkante 3 - im Ausfuhrungsbeispiel iiber eine 
Schragflachc 11 — auslauft. Somil wird verhindert, daB 
beim Ausstechen eines Teiglinges auch ein Abdruck des 
Handgriffes 9 in dem umgebenden Teig entsteht. Die 
Abschr£gung 11 erieichtert dabei das Fassen des Hand- 
griffes 9 vor allem fiir das Sen lie Ben der Form 1 im 
Bereich von deren Offnung 5. 

In F i g. 4 erkennt man. daB der die Hinterschneidung 
4 bildende Ubergang von der Innenwand 12 der Aus- 
stechform I zuder nach innen vcrlagerten Ausstechkan- 
te 3 schrag, gegebenenfalls auch konkav gerundet ist. 
Diese Schragung erieichtert das Herausgleiten des 
Teiglinges nach dem Offnen der Form 1 Uber einem 
Backblech. Da die Form zweckmaBigerweise federnd 
ausgebildet ist und bei enlspanntem Zustand in der Of- 
fenstellung ist, genugt es, iiber dem Backblech die Halte- 
kraft an der Form 1 zu lockcrn. um diese sich Offnen zu 
lassen, damit der Teigiing freigegeben wird und an den 
dann nach auBen zurlickweichenden schragen Hinter- 
schneidungen 4 auf das Backblech abglcitcn zu konnen. 



Fur ein sauberes Ausstechen ist es dabei vorteilhaft, 
wenn der Ubergang 13 an der AuBenseite 14 der Form 1 
von den vertikalen Wanden zu der nach innen eingezo- 
genen Ausstechkante 3 ebenfalls abgeschragt oder vor-- 
5 zugsweise konvex gerundet ist. Dadurch wird beim Ein- 
stechen der umgebende Teig gut verdrangt, ohne daB 
die Gefahr besteht, daB er an der AuBenseite und an 
dem Obergang 13 kleben bleibt. Zusatziich wird danach 
ja die Form noch geschlossen und somit erst recht von 

10 dem umgebenden Teig geldst. Dabei kann der Winkel 
der nach innen eingezogenen Schragflache 4 gegeniiber 
einer Vertikalen 15. die parallel zur Innenwand 12 der 
Form 1 verlauft.ein spitzer Winkel von z. B. 5° oder 10° 
bis etwa 30°, vorzugsweise von etwa 15° sein. Dies stellt 

15 einen guten KompromiB zwischen einer guten Aus- 
stechbarkeit einerseits und einer sicheren Halterung ei- 
nes Teiglinges wahrenddesTransportes zum Backblech 
bei gleichzeitig noch guter Freigabemoglichkeit iiber 
dem Backblech dar. 

20 Insgesamt ergibt sich eine Ausstechform 1, die vor- 
zugsweise aus Kunststoff in einem Stuck gefertigt sein 
kann, mit der bei zunachst gebffneter Form in einen 
ausgerollten Teig eingestochen werden kann; nun kann 
die Form zusammengedruckt werden, bis ihre Offnung 5 

25 geschlossen und der im Inneren befindliche Teigiing da- 
durch von dem iibrigen Teig getrennt und etwas zusam- 
mengestaucht ist. Gleichzeitig wird dabei dieser innere 
Teigiing von der Hinterschneidung 4 der Form 1 unter- 
griffen. In dieser Position kann nun also die Form und 

30 damit auch der Teigiing sicher zu einem Backblech be- 
fordert werden. ohne daB die Gefahr besteht, daB der 
Teigiing vorzeitig ganz oder tetlweise aus der Form 
herausrutscht Dennoch muB dabei der Teigiing nicht 
von einem Schaber oder einem sonstigen Hilfsmittel 

35 zusatziich untergriffen werden. Dennoch ist die Freiga- 
be des Teiglinges auf dem Backblech sehr einfach. da die 
Form sich aufgrund ihrer Federkraft beim Lockern der 
Haltekraft selbsttatig offnet und zwar geniigend weit, 
um die Hinterschneidung 4 aus dem Bereich des Teiglin- 

40 ges gelangen zu lassen. Der Teigiing kann somit an der 
dann zuriickweichenden, relativ schwach nach innen ge- 
neigten Hinterschneidung gut heraus auf das Backblech 
gleiten. 
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